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Geschichte

Rebsorte
Pinot Noir

Herkunft
Im Nordwesten der Cote de Beaune. Das Anbaugebiet umgibt das
malerische Dorf Savigny-Les-Beaune. Die Lage , Les Serpentieres" befindet
sich am Eingang des Dorfes Savigny, von Beaune kommend, an den Héngen
auf der rechten Seite.

Vinifizierung
Handlese. Traditionelle Weinbereitung in temperaturregulierten Tanks.
Kalte Vorgdrungsmazeration, Temperaturregulierung, lange Maischegdrung
mit optimalem UnterstoBen und Uberpumpen des Tresterhutes. Ausbau
Uber |15 Monate in Eichenfédssern.

Bodenart
Der Boden besteht aus Kalk und Lehm.

<@ I‘arbe
Tiefes Kirschrot.

é Nase

Ausdrucksstarke Nase mit Aromen von roten Frichten (Erdbeeren
und schwarze Johannisbeeren).

« Mund

Ein runder und grofBzigiger Wein mit geschmeidigen Gerbstoffen.

Empfehlungen
Ideal zu Fleisch: Rindfleisch, Braten, Gefliigel oder auch gebratene

Gianseleber. Milde Kisesorten wie Chaource, Brie de Meaux, Tomme, Mont
d'Or ..

Trinktemperatur Lagerfahigkeit
I5-16°C Innerhalb von 5 Jahren zu trinken.
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