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Histoire
Le Domaine Marguerite Carillon est le fleuron de la Maison Frangois
Martenot. Majestueux, siégeant sur les hauteurs de Meursault, il symbolise
la richesse et la diversité de la Bourgogne a travers une belle sélection
d'appellations Régionales, Villages, ler Crus et Grands Crus issues du
Chablisien, de la Céte de Nuits et de la Céte de Beaune.
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Origine
Au Nord-Ouest de la Cote de Beaune. Le vignoble entoure le village
pittoresque de Savigny-Les-Beaune. Le Climat « Les Lavieres » est orienté
plein Sud, il se situe a entre Beaune et Savigny-Lées-Beaune.

Vinification
Vinification traditionnelle en cuves thermo-régulées. Macération pré-
fermentaire a froid, maitrise des températures, cuvaison longue au cours
de laquelle pigeages et remontages sont pratiqués de fagon optimale.
Elevage en fOts de chéne pendant |5 mois. 40% de f(ts neufs et 60% de
fOts de | a 3 vins. Les chénes proviennent essentiellement de la région des
Vosges.

Type de sol

Le sol est composé de calcaires mélés a des argiles.

<@ Couleur

Robe rubis soutenue.

é Nez

Un nez expressif élégamment toasté et des notes de fruits rouges.

& Palais
La bouche est équilibrée avec des tanins consistants apportant un
relief prometteur et riche. Finale épicée et fraiche.

o viv o Recommandations
DOMAINE [ . o s . . .
MARGUERITE CARILLON IdeAaI,sur les wanées . pieces de beeuf, rétis, volailles vowg un foie gras
poélé. Fromages a saveurs douces du type Chaource, Brie de Meaux,
SAVIGNY-LES-BEAUNE 1i: CRU Tomme, Mont d'Or...
LES LAVIERES . .
fLiaTion pronsSURRERIRIS Services Potentiel de garde
I5-16°C A boire dans les 5 ans
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